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Cafe Restaurant

BARKA

) SPECIALITES
ETHIOPIENNES e ERYTREENNES

TOUTES NOS GALETTES
SUPPLEM Eg:_ﬁlsRES SONTA

TEL. & FAX 022 328 50 66 NATEL.078 3100231
4 RUE GOURGAS 1205 GENEVE
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ENTREES

SAMBOUSAS (fait maison)

SAMBUSAS A LA VIANDE,

Beignet croustillant a la viande hachée (boeuf) et mélange
d'épices du pays

SAMBOUSAS AUX LEGUMES

Beignet croustillant aux légumes ( carottes, lentilles et céleris
noir) assaisonné aux épices du pays.

SUGGESTION DU CHEF 9.90.-

Selon I'humeur et produits de saison

PRIX EN CHF
1 piece 3.90.-

3 piece 9.90.-
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ENTREES

SAMBOUSAS (fait maison)

SAMBUSAS A LA VIANDE,

Beignet croustillant a la viande hachée (boeuf) et mélange
d'épices du pays

SAMBOUSAS AUX LEGUMES

Beignet croustillant aux légumes ( carottes, lentilles et céleris
noir) assaisonné aux épices du pays.

SUGGESTION DU CHEF 9.90.-

Selon I'humeur et produits de saison

PRIX EN CHF
1 piece 3.90.-

3 piece 9.90.-
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UNIQUEMENT SUR COMMANDE 24H A L AVANCE

D). DORO ALECHA (2c ha=) CHF 24.00™)
Morceaux de poulets marinés dans une sauce citronnée, cuit a
I'étouffé avec des oignons, de l'ail et divers épices.

.

6. ALECHA AGNEAU (07 ha=ai5e 11.0) CHF 25.004

YEBEG ALECHA, mijoté de gigot d'agneau au curry, oignons
et épices du pays

7.GORDE GORDE(relevé a votre godiit)s CHF 26.00 =

u

Emincé de viande cru (rumsteck) arrosé avec une gout de ~
whisky,une pincée d’épices du pays et une noisette de beurre

o

Trés épicé ik
Epicé ik
Peu épicé i
Trés pue épicé »
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ASSORTIMENT VEGETARIENS i
|

' SHIRO - (i) CHF 20.00

Purée de pois chiche assaisonné au berberet (sauce pimentée)
aux divers épices dupays et adoucie avec une noisette de beurre.

MISER - WOT (29°AC @F) 4as CHF 19.00 ™

purée de lentille assaisonné au berberet (sauce pimentée)
oignons et épicé

YMISER - ALECH (P9°0NC hA<2) CHF 19.00
Purée de lentille accommodée avec de l'ail, des oignons et divers épicé

ATEKELT - ALECHA CHF 19.00

Carottes, haricots et pommes-de terre

EPINARD en branche (2e0%: 49°A.) CHF 19.00 =

MENU Dégustation Végétariens

ASSORTIMENT DE 3 LEGUMES (selon I'humeur du Chef)

1pers 20.00 CHF
2pers 38.00 CHF
3pers 54.00 CHF

Trés épicé ok
épicé ik

peu épicé Tk
Trés pue épicé #




AVEC VIANDE
BOEUF, POULET, AGNEAU
NOS PLATS SONT TOUJOURS ACCOMPAGNES DE LEGUMES

. Zigni ( m72)Boeuf . CHF 22.00
Mijoté de boeuf au berberet (sauce pimentée) & épices
2. KITFO (0'6)(relevé A votre godiit) x CHF 26.00
Tartare (viande de rumsteck) facon éthiopienne, accommodé avec 4

les épices d’origines

3. Tibs kulwa (se 0.6 A-P-PA0 ). CHF 25.00

sauté de gigot d'agneau aux oignons, saupoudré de poivre vert et noirf

4. Tibs kulwa (¢0é TNA-P2-P ). CHF 25.00

sauté de de boeuf aux oignons, saupoudré de poivre vert et noir

. Doro wot ( &¢ +£ OF).. CHF 24.00
Morceaux de poulets cuits a I'étouffé, accommodés avec des
oignons, de l'ail et divers épices puis marinés dans une
sauce berbéret (sauce pimentée.)
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.‘ Degré 2cl
s Apéritifs
kir Royal CHF 10.00
KIR CHF 4.90
Martini Blanc CHF 4.90
Martini Rouge CHF 4.90
Martini Rosé CHF 4.90
. Porto CHF 4.90
Sanbitter CHF 4.00
Campari CHF 4.90
Anises
Pastis 51 45% CHF 4.90
Ricard 45% CHF 4.90
Boisson Composées
Gin Tonic 37,5 CHF 12.00
Vodka Orange 40 CHF 12.00
Liquereux
Ethiopie & Erythrée
Tedj poussin 12.5% 2dl CHF 7.50
Eaux-de-vie
Williams 40 CHF 8.00
Limonchello 3T CHF 5.00
Pomme 40 CHF 6.00
Grappa 37,5 CHF 5.00
Tequila 40 CHF 5.00
Amareto CHF 6.00
Whisky 4cl B.T
. JB 40 10.00 CHF 120

J.Walker Red Lebel 43 10.00 CHF 120
J.Walker Black LABEL 43 12.00 CHF 140
Jack Daniel's 40 12.00 CHF 140
Chivas 40 14.00 CHF 150
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en Bouteilles 75cl .&\// ‘

5

NOM PRIX EN CHF

VinRouge

SUISSE

A

PINOT NOIR
GAMAY, DE GENEVE
DOLE DU VALAIS

LE BARON

ST EMILION GRAND CRU
CHATEAU NEUF DU PAPE

SETTE BELLO DI MANUDURA DOC
CODICI BANDA NERA
GOVERNO ALLUSO TOSCANO (da Vinci)

CAP SOLEIL
ETHIOPIA RIFT VALLEY (CUVEE PRESTIGE)

VINS OUVERTS
1dl 2dl  3dl

Gamay de Géneve 4.00 8.00 12.00
Cape soleil sud Afrique 4.00 8.00 12.00
CHIRAZ CABERNET 4.50 9.00 13.00
Primativo 4.00 8.00 12.00
Montepulciano d’abruzzo 4.00 8.00 12.00
VIN DU MOIS
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\_i‘ Vine en Bouteilles 75cl
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TYPE ET PAYS NOM PRIX EN CHF

o

VIN BLANC
SUISSE
CHASSELAS DE GENEVE CHF 30.00
GAMAY, GENEVE CHF 30.00
PINOT BLANC CHF 30.00
B FRANCE
BORDAUX CLOSSMANN CHF 35.00
ITALIE
PINOT GRIGIO CHF 30.00
LA SEGRETA siciLia poo CHF 35.00
VIN ROSE
SUISSE
OEIL DE PERDRIX CHF 39.00
GAMAY, GENEVE ®moMAINE DE CHAMPLONG) CHF 39.00
FRANCE
COTE DE PROVENCE CHF 30.00
VINS OUVERTS
1dl 2d1 3dl 5dl
COTE DE PROVENCE (ROSE) 4.00 8.00 12.00 20.00
CALIFORNIA ZINFANDEL (ROSE) 4.00 8.00 12.00 20.00
CHASSELAS GENEVE LANG) 4.00 8.00 12.00 20.00
CHARDONNAY BLANC) 5.00 10.00 15.00 25.00 &
VIN DU MOIS 5.00 10.00 15.00 25.00
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ASSORTIMENTNYALA RﬂYAL'

Menu Dégustation
ZIGNI+DORO KEY +YEMISER WOT

NOS PLATS SONT TOUJOURS ACCOMPAGNES DE LEGUMES

'Yj

ZIGNI (H11) Boeuf aas

Mijoté de boeuf au berberet (sauce pimentée) & épices

g2

DORO KEY (£C 98 mT) wan

Morceaux de poulets cuits a 1'étouffé, accommodés avec des
oignons, de l'ail et divers épices puis marinés dans une

sauce berbéret (sauce pimentée.)

YEMISER WOT (#9°0C @F) 4
purée de lentille assaisonnée au berberet
(sauce pimentée) oignons et épicé

g

1 Personnes Frs 32.00
2 Personnes Frs 58.00
3 Personnes Frs 75.00
4 Personnes Frs 96.00

Trés épicé  rirdirk

Epicé ik
Peu épicé Yrér
Trés pue épicé &
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KIR OU TEDJ POUSSIN

w

NYALA ROYAL (ASSORTIMENT DE PLATS) ET/ OU NYALA
VEGETARIEN (ASSORTIMENT DE LEGUMES

w

CAP SOLEIL OU CHIRAZ (ROUGE) // CHASSELAS
(BLANC) // OU COTE DE PROVENCE (rosé)

L
BAKLAVA

L

THE MAISON

suggestion accompagnement de boisson

‘ S PRIX EN CHF
- ZZRRES R BASE 4 PERSONNES Ms 166
:

BLANC CLOSSMANN PERSONNE SUPPLEMENTEAIRE
(0]1]

ROUGE CAP SOLEIL (PLAT 4 BAKLAVE + THE)

LES BISSONS (ALCOOLS) VOUS SONT DIRECTEMENT PROPOSE 2 la bouteille
Tout autre demande ne peut étre inclue dans cette formule ; celle-ci sers automatiquement
comptée au prix de

la carte soit sans les - 15%.
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BAKLAVA ET SALADE DE FRUITS spécialité fait maison

1) BAKLAVA 1,piéce cHr 5.- 2,piéces cHf 9.-
Tarte fondante garnie d’une fine couche de créme aux amandes,

a la pistache et au miel

e

) SALADE DE FRUITS cHF 7 &
panaché de fruits de saison

3) GLACE 1)piéces cHr 3.- 2)pieces cHF 5.50.-
Fraicheur aux multiple saveurs fondant en bouche (les
parfums changent réguliérement) |
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OSSO
Boissons Froides

Evian 50cl
Henniez 50cl
San pellegrino 1L
Coca(zero), Fanta, Sprite 33cl
Schweppes 1,9cl

oissons Juniors

Eau 2dl1
Thé Froid 2dl1
Lait Froid 2dl

Biéres

Galopin 2dl
Pression 33,cl
Canette 5dl

Bouteills
Heineken 2,5d1

habesha 33,cl

St-george (Gorgis) 33,cl

asmara 33.¢l
Boissons Chaudes

Café

Renversé

‘Chocolat chaud

Thé
_ Thé maison

Jus de Tomate 30cl
Jus de pomme 30cl
Jus de mangue 30cl
Nectare d’ananas 30cl
Nectare d’Orange 1.9cl
Nectare d’Abricot 1.9cl

o o Lo L

DN

CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 7.00
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90
CHF 4.90

CHF 2.50
CHF 4.90
CHF 2.00

CHF 4.00
CHF 5.90
CHF 7.00

CHF 4.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00

CHF 3.30
CHF 4.50
CHF 4.90
CHF 3.50
CHF 3.90




